
Le Haut- Médoc de
Château Poujeaux

Cru Bourgeois Exceptionnel
Medlem af ’Union des Grands Crus’

Siden januar 2008 ejet af Cuvelier-familien
- også ejere af Clos Fourtet, Premier Grand Cru Classé de Saint-Émilion

Vinifikationen er betroet til Nicolas Thienpont og Stéphane Derenoncourt
(Canon La Gaffelière, Prieuré-Lichine, Domaine de Chevalier, Pavie-Macquin, Puyguéraud, Larcis Ducasse)

Historie: Skønt navnet på Château Poujeaux først dukkede op i 1806, har “jorderne til Poujeaux”
været kendt siden middelalderen. Fra lensgods under Latour Saint Mambert – det senere Château
Latour – over tilhørsforhold til Château Beychevelle i det 18. århundrede var ejendommen fra 1921
til 2008 ejet af familien Theil, hvor den blev overtaget af familien Cuvelier.

Beliggenhed: Nordøst for selve vingodset Château Poujeaux i landsbyen Lamarque – og vest for
landsbyen Moulis.

Vinmarkernes areal: 4 ha i Haut-Médoc ud af totalt 68 ha.

Jordbund: Garonne-grus.

Druesorter: 45% Cabernet Sauvignon og 55% Merlot. Vinstokkenes gennemsnitsalder: 35 år.

Høst: Grøn høst – og håndplukning ved fuld modenhed.

Vinifikation: Gæringsproces i temperaturstyrede cement- og rustfri ståltanke.

Lagring: Ét år i to- og tre-års egefade.

Produktion: Omkring 20,000 flasker årligt.

Smagekommentarer: Vi kan i vinen finde generøsiteten, elegancen og charmen fra Poujeaux.
Frugt og smidighed dominerer denne vin, som er behagelig at nyde ung.
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